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Xlll Fiesta de la matanza en San Martin de las Ollas

Una perfecta organizacién hizo pasar a los asistentes una fenomenal jornada en esta localidad de la Merindad de Valdeporres

W Los pasados 8, 9y 10
de diciembre pudimos
disfrutar de la tradicional
fiesta de la Matanza en
San Martin de las Ollas
en la Merindad de
Valdeporres, ya son trece
anos los que se lleva
celebrando esta
tradicional fiesta,
organizada por la
Asociacién Beato Manuel
y el Grupo Espeleolégico
Merindades y
patrocinada también por
la Asociacién Beato
Manuel.

La fiesta se dividid en tres
jornadas, la primera el jueves
dia8, comenzbalas4y me-
dia de la tarde con los prepa-
rativos para la elaboracién de
morcillas. Pochar cebolla,
pochar gjos, picar €l pimienti-
[lo, preparar €l orégano y la

pimienta, o cocer € arroz,
fueron las labores de ese dia,
acompafiadas de la degusta-
€ion de un buen aguardiente.
Al dia siguiente, comienza
el estazado del cerdo, esdecir
sacar las distintas piezas del
cerdo para elaborar los pla-
tos. Sacar los lomos, las cos-
tillas, las chuletillas o prepa-
rar lacarne parael picadilloy
asi a diasiguiente tenerlo to-
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do preparado para cocinar.

Aqui se fabrica todo a la
antigua usanza, a partir del
cerdo de forma artesana se
obtienen los manjares que ya
conocemos, chuletas, chuleti-
[las, torreznos, y seelaborael
picadillo y las riquisimas
morcillas, receta de Ascen,
que es de lo que més gusta a
lagente que hastaalli se acer-
ca
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El sdbado 10, todos los co-
cineros y ayudantes se pusie-
ron manos alaobray comen-
zaron a cocer las morcillas,
asar los morros, torreznos y
freir el picadillo, que puntual -
mente estuvieron listos a la
unay media de latarde, hora
a la que comenzé € reparto
de estas ricas viandas entre
todos los asistentes que se
acercaron hasta San Martin
delasOllas.

Aqui se fabrica todo a
la antigua usanza, a
partir del cerdo de
forma artesanal se
obtienen los manjares
que ya conocemos,
chuletas, chuletillas,
torreznos, y se elabora
el picadillo y las
riquisimas morcillas

A esahorayahabiaunalar-
ga cola esperando para co-
mer, este afio se repartieron
mas de 700 racionesy lagen-
te se acercd desde muchos
rincones de la comarca, sobre
todo de Villarcayo, Medina,
Espinosa de los Monteros, y
pueblos de arededor, que
acompafiados pon un buen vi-
noy pan de lefia pudieron de-
gustar los deliciosos manja-
res de la matanza.
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