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oels empresas de Las Merndades participan en
a [l edicion de la Feria ALGUSTO en Bilbao

“Saborea Las Merindades” es una
iniciativa de un grupo de empresarios de
Las Merindades, fabricantes de productos
de calidad cuyo obijetivo es darles a
conocer a través de "los fogones" y de los
certdmenes gastrondmicos

M Bajo el nombre de "Sao-
borea Merindades" nace
esta nueva iniciativa que
agrupa a seis grandes
marcas de nuestra comar-
ca que llevan anos apos-
tando por la produccién
de alimentos de calidad y
ofreciendo servicios de
primera, llegando al con-
sumidor con un producto
lleno de sabor tradicional.

Las empresas que han
formado esta asociacién
son Embutidos Rios de Vi-
llarcayo, empresa familiar
gue lleva varias décadas
produciendo la Morcilla
tradicional de  Burgos.
También de Villarcayo, Pa-
tatas Fritas Los Leones con
una dilatada experiencia
en la fabricacién de pata-
tas fritas y aperitivos de pri-
mera calidad. Pan la Me-
nesa de Villasana de Mena
gue afo tras afo elaboran
sus deliciosos productos de
panaderia. De Mercadillo
de Mena el Grupo Don Pa-
blo, sinénimo de calidad
tanto en la afamada coci-
na que ofrece y crea su ar-
tifice, Pablo Garcia, como
en sus modernas instala-
ciones. Desde Medina de
Pomar, la Granja Martinez,
uno de los mayores pro-
ductores de huevos frescos
de Las Merindades y de Le-
chuga de Medina de Po-
mar, y por Gltimo Mante-
queria Las Nieves de Espi-
nosa de lo Monteros,
empresa asentada en la
comarca desde hace mu-
chos afos y una de las ma-
yores productores de que-
sos y derivados, destacan-

do su exquisito queso fres-
co y mantequilla. Aunque
ahora son seis los compo-
nentes de "Saborea Las
Merindades",  pretenden
aumentar su nUmero poco
a poco y potenciar el uso
de sus productos gastroné-
micos de Las Merindades.

Desde el 16 hasta el 19
de diciembre esta nueva
asociacién mostré todos
sus productos elaborados
en Las Merindades en la
tercera edicién de ALGUS-
TO, celebrada en el Bilbao
Exhibition Centre.

Pablo Garcia, Maestre de
Cocina de Castilla y Ledn,
elaboré cada dia pinchos y
recetas con los productos
de los asociados para la
degustacién  del  publico

La valoracion final de
esta primera
experiencia ha sido
muy positiva,
numMerosos
profesionales del sector
de la hosteleria
mostraron su interés
por los productos de
Las Merindades

asistente que tuvo la opor-
tunidad de saborear los
mejores y mds suculentos
productos gastronémicos
de nuestra tierra.

La valoracién final de es-
ta primera experiencia ha
sido muy positiva, la activi-
dad el fin de semana en
cuanto al nimero de visi-
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tantes fue excelente y el lu-
nes muchos profesionales
del sector de la hosteleria
mostraron su interés por
los productos de Las Me-
rindades.

La feria atrajo a més de
11.000 visitantes del pais
vasco y provincias limitro-
fes interesados en los pro-

ductos de calidad, autécto-
nos, ecolégicos y de tradi-
cién artesanal, en sus pro-
cesos de produccién y ela-
boracién.

Esta feria serd de caréc-
ter bienal e internacional,
y tratard de difundir la filo-
sofia del movimiento Slow
Food, que pretende mos-
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trar la Gastronomia y la
Alimentacién como un mo-
delo de vida. El movimien-
to slow Food se creé para
contrarrestar la fast food o
comida répida e impedir la
desaparicién de las tradi-
ciones gastronémicas loca-
les y combatir la falta de
interés por la nutricién.
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